
 

 

 

Menu 49€ 
Entrées 

Tomate Caraïbes restructurée, Mozzarella Buffala à la crème de Basilic 
Ou  

Tartare d’Espadon au Lait de Coco et au Citron vert, croquant de Concombre 
pays, air de Betterave 

 

Suites 
Dos de Mahi Mahi en brochette, compotée de Fenouil aux Tomates confites, 

émulsion à l’Anis vert 
Ou  

Mignon de Porc rôti, mille feuilles de Chou rouge confit aux Pommes,  
Mousseline de Carotte, jus de viande à la Moutarde Savora 

 

Desserts 
Variation autour de la Crème Brulée : Truffe noire, Basilic, Orange sanguine 

Ou  
 Assortiments de Sorbets du jour 

 



 

 

 

49€ Menu 
Starters 

Caribbean Tomato, Buffalo Mozzarella, Basil cream 
Or 

Sword Fish Ceviche with Lime and Coconut Milk, crisp Cucumber  
and Beetroot foam 

 

Entrées 
Mahi Mahi skewer served on a bed of braised Fennel, candied Tomatoes  

and green Anis Emulsion 
Or 

Roasted Loin of Pork, braised Red Cabbage, Carrot puree, 
 Savora Mustard sauce 

 

Desserts 
Trio of Crèmes Brulées : Black Truffle, Basil, bloody Orange 

Or 
 Homemade Sorbets of the day   

 


